
D
LA

 2
-4

O
SÓ

B
dla

dla

dla

dlaMEZZE.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .77,-
Zestaw przekąsek: Dolmadakia, piklowana marchewka,  
pasta z pieczonego bakłażana, ajvar, oliwki, pasta z pieczonej papryki,  
fava, urnebes, podanych z lawaszem

BARABAŃSKIE MEZZE SIREVI........................................................................................95,-
Mieszanka sosów barabańskich: lutenica, pindżur,  
pikantne ajvar majo, firmowy sos baraban z pieczonego bakłażana  
oraz marynowana marchew, bałkańska dusza, oliwki, grecka duma,  
kajmak, feta w oliwie z czarnym pieprzem, ser bułgarski  
w oliwie czosnkowej i czuszce, chorwacki ser dojrzewający bovizola,  
grillowana lepinja*, marynowane winogrona 
* do wyboru bałkańska lepinia lub pieczywo bezglutenowe

BARABAŃSKIE MEZZE MESO.........................................................................................106,-
Mieszanka sosów barabańskich: lutenica, pindżur,  
pikantne ajvar majo, firmowy sos baraban z pieczonego bakłażana  
oraz marynowana marchew, bałkańska dusza, oliwki, grecka duma,  
kajmak, suszona dalmacka szynka prśut, wędzony speck,  
pikantna kiełbasa Kulen, pastrami tureckie, grillowana lepinia,  
figi w czerwonym winie z miodem tymiankowym

BARABAŃSKIE GORĄCE MEZZE................................................................................159,-
Zestaw goracych przekasek: mini cevapcici, smażone czosnkowe  
krewetki, kalmary w sosie pomidorowym z chilli, dolmadakia,  
pieczone ziemniaki z owczym serem, daktyle w boczku,
chrupka kiełbasa sucuk


